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	Allergeni
	Si segnala che gli alimenti che formano i nostri piatti possono contenere
	It should be noted that the ingredients of our dishes may contain:
	Glutine
	Gluten

	Arachidi
	Peanut

	Frutta a guscio
	Nuts

	Latte e derivati
	Milk and dairy products

	Molluschi
	Molluscs

	Pesce
	Fish

	Sesamo
	Sesame

	Soya
	Soy

	Crostacei
	Crustaceans

	Lupini
	Lupine

	Senape
	Mustard

	Sedano
	Celery

	Anidride solforosa/Solfiti
	Sulphites

	Uova e derivati
	Eggs
	Coperto per persona € 5,00. I prezzi del menù si intendono IVA inclusa
	Gentile cliente, la informiamo che alcuni prodotti (polpo, gamberi, calamaro, scampi, branzino e rombo) possono essere surgelati all’origine o congelati in loco rispettando le procedure di autocontrollo ai sensi del  regolamento CE 852/2004.





	Menu à la Carte
	Antipasti
	Starters
	Il menù alla carta comprende la scelta di sempre 2 portate escluso il dolce
	A la carte menu includes the choice of always 2 courses excluding dessert
	Tartare di Fassona, cipolla rossa caramellata, nocciole tostate, senape di Dijon
	Fassona meat tartare, Caramelized red onion, toasted hazelnuts, Dijon mustard
	€ 22,50

	Gamberoni Argentini al vapore, soffice di patate,  riduzione di gamberi rossi di Mazara del Vallo
	Steamed Argentine prawns, soft potatos, Mazara del Vallo red prawn reduction
	€ 22,00

	Tentacolo di polpo croccante,  battuta di pomodoro, capperi lacrimella, basilico, crumble di olive
	Crispy octopus tentacle, tomatoes, baby capers, basil, olive crumble
	€ 22,50

	Flan di asparagi, fonduta al Parmigiano Reggiano 24 mesi, panko alle erbe
	Asparagus flan, 24-month Parmigiano Reggiano fondue, herb panko
	€ 19,50

	Scaloppa di foie gras, mele al Sauternes, mostarda di mele,  noci pecan, pan brioche
	Foie gras escalope, Sauternes apples, apple mustard, pecans, brioche bread
	€ 28,00

	Magatello al punto rosa, salsa tonnata, jus di cottura
	Roasted veal, tuna sauce, cooking juice
	€ 22,00

	Tiepida di finocchi, arance, uva sultanina, mandorle tostate, dressing al passion fruit
	Warm fennel, blood orange, sultanas, toasted almonds, passion fruit dressing
	€ 19,00



	Menu à la Carte
	Primi
	First Cours
	Il menù alla carta comprende la scelta di sempre 2 portate escluso il dolce
	A la carte menu includes the choice of always 2 courses excluding dessert
	Spaghettoni di Gragnano aglio, olio, peperoncino, colatura di alici, muddica atturrata
	Gragnano spaghetti with garlic, oil, chili pepper, anchovy sauce, muddica atturrata
	€ 19,50

	Rigatoni di Gragnano cacio e pepe (mantecati a tavola nella forma del cacio)
	Rigatoni Gragnano pasta, cacio cheese and black pepper (finalized at the table in the cacio wheele)
	€ 21,00

	Risotto Carnaroli Barone D.O.P, crudo di gamberi rossi di Mazara del Vallo, punte e crema di asparagi novelli
	Carnaroli Barone D.O.P. risotto, raw red prawns from Mazara del Vallo, baby asparagus tips and cream
	€ 24,00

	Margherite di pasta fresca ripiene di ricciola del Mediterraneo, tapenade di pomodoro, basilico, stracciatella di burrata
	Homemade daisy shaped pasta filled with amberjack, cherry tomato tapenade, basil, buffalo stracciatella
	€ 23,50

	Paccheri di Gragnano polipo, olive della riviera ligure, pomodoro, basilico
	Gragnano paccheri with octopus, Ligurian Riviera olives, tomato, basil
	€ 22,50

	Agnolotti del plin ripieni di arrosto di manzo , ristretto di cottura, scaglie di Comtè 18 mesi
	Plin pasta stuffed  whit roast meat, cooking sauce, 18-month-old Comté cheese flakes
	€ 21,00



	Menu à la Carte
	Secondi
	Main Cours
	Il menù alla carta comprende la scelta di sempre 2 portate escluso il dolce
	A la carte menu includes the choice of always 2 courses excluding dessert
	Trancio di ombrina arrosto, il suo fumetto, cime di rapa ripassate AOP
	Roasted croacker-fish fillet, its jus, sautéed turnip tops AOP
	€ 27,00

	Filetto di rombo chiodato in guazzetto di pomodorino cigliegino, olive della riviera ligure, basilico
	Turbot fillet in a cherry tomato sauce, Ligurian Riviera olives, and basil
	€ 27,00

	Guancetta di maialino CBT, il suo jus di cottura, purè di patate, chips
	CBT pork cheek, cooking juice, mashed potatoes, chips
	€ 27,00

	Costolette di agnello scottadito al rosmarino, il suo fondo di cottura, patate al forno
	Rosemary-grilled lamb chops, cooking juices, baked potatoes
	€ 28,00

	Filetto di Fassona Piemontese alla plancia, salsa demi-glace, soﬃce di patate e porri
	Grilled Fassona fillet, demi-glace sauce, potato and leek
	€ 34,00

	Caponata di melanzane, fior di cappero, olive verdi, mandorle e cacao
	Eggplant caponata, caper flower, green olives, almonds and cocoa
	€ 22,00




